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1.ITosscHuTENbHAA 3aMUCKA
K (OHIY OLIEHOUYHBIX CPEACTB MO JUCUMUILINHE

®onx oneHoUHBIX cpenactB (mamee — DOC) mpeaHazHayeH IS KOHTPOJISI M OIEHKH
00pa30BaTeNbHBIX JAOCTHKCHUU CTYJEHTOB, OCBAUBAIOIINX YICOHYIO TUCIUTUTHHY OIlL 07
HNHocTpaHHBIH S3BIK B TPOPECCHOHATILHON JACATEIHHOCTH.

®dOC pazpaboran B coorBerctBuM TpeboBanusamu OIl CIIO mno cnenuansHOCTH/TIpOodeccuun
ectecTBeHHOHay4yHoro 1mkiaa  43.01.09. IloBap, konmuTep W  paboyelt mporpamMMmbl ydeOHOM
JUCIUTUTUHBL.

B ®OC BX0OAAT KOHTPOJBHO-OLICHOYHBIC CPEACTBA ISl MPOBEACHHS TEKYIIEro KOHTPOJsS (yCTHBIH
Ompoc, JOMAIlIHee 3a/IJaHNe, TECTUPOBAHKE) U IIPOMEKYTOYHOI aTTecTaluk B (hopMe 3a4yera ¢ OLCHKOM.
[Ipu u3ydeHUH JUCHUILIMHBI CTYIEHT JIOJIKEH 3HATh:

3.1 npodeccroHaIbHYI0 TEPMUHOJIOTUIO Cepbl HHIAYCTPUU MUTAHUS,

3.2 colMaNbHO-KYJIbTYpHBIE M CHUTYal[lMOHHO OOYCIIOBJIEHHbIE IpaBWiia OOILEHUS HA HHOCTPAHHOM
SI3BIKE;

3.3 JeKCUYEeCKH 1 rpaMMaTHYeCKU MUHUMYM, HEOOXOAUMBIN /ISl YTEHUs U [epeBoia (CO CIIOBApeM)
MHOCTPAHHBIX TEKCTOB MIPO(ECCUOHATILHON HAIIPAaBJIEHHOCTH;

3.4 mpocTble NPEeaSIOKEHHs], PACIPOCTPAHEHHBIE 32 CUET OJHOPOIHBIX UICHOB MPEUIOKEHUS W/WIH
BTOPOCTENEHHBIX WIEHOB MPEI0KEHHUS;

3.5 npemsiokeHusl yTBEpIUTENbHbIE, BONPOCUTENbHBIC, OTPULIATEIIbHBIE, NOOYIUTEIbHbIE U HOPSI0K
CJIOB B HUX;

3.6 Ge3aMuHbIe NPEATIOKEHUS; CII0KHOCOUMHEHHBIE NPETI0KEHU: OECCOI03HBIE U C COI03aMU;

UMSI CYIIECTBUTEIILHOE: €r0 OCHOBHBIE (YHKIMH B TPENJIOKCHHUU; HWMEHA CYIIECTBHTEIBHBIE BO
MHOKECTBEHHOM 4HCIIe, 00pa30BaHHbIE 110 MPaBUITY, a TAKKE UCKIOUYEHUS.

3.7 apTUKJb: ONpeleleHHbIN, HeonpeaeaeHHblH. OCHOBHBIE Cilydau YNOTPEOJIeHUs ONpEeAesIEHHOro U
HEOIPEICIEHHOT0 apTUKIISL. YTIOTpeOleHHEe CYIIECTBUTENIBHBIX 0€3 apTHUKIISL.

3.8 uMeHa mpuiarateabHble B TIOJOKUTEIBHON, CpPaBHUTEIBHOM W TMPEBOCXOJHON CTENEHSX,
00pa3oBaHHbIE 110 MPaBUITY, a TAKKE UCKIIOYECHUS.

3.9 Hapeuus B CpaBHUTEIBHON U MPEBOCXOIHOM CTEIEHSX.

3.10 rnarom, MOHATHE IiIaroja-CBA3KH.

3.11 O6pazoBanue u ynorpedienue riaaronoB B Prasens, Perfekt, Prateritum, Plusquamperfekt, Futurum
Passiv/Aktiv.

YMETb:

V.1 ucnonp30BaTh SA3BIKOBBIE CPEACTBA I OOIIEHUS (YCTHOIO M MUCBMEHHOI0) Ha MHOCTPAaHHOM
s3bIKE Ha MPOo(decCHOHANIbHBIE U TOBCEIHEBHBIE TEMBI,

V.2 BnazeTh TEXHUKOM NepeBoia (co caoBapeM) NpodeccHoHaNbHO-OPUEHTHPOBAHHBIX TEKCTOB;

VY.3 caMOCTOATENbHO COBEPIIEHCTBOBATh YCTHYIO M MHCHbMEHHYIO pedb, MOIOJIHATH CIOBapHBIN 3amac
JIEKCUKOW NPO(eCcCCHOHATBHON HANPABIECHHOCTH, a TAaKXKe JIEKCUYECKUMHU €IUHHUIIAMHU, HEOOXOAUMMBIMU
JUIS pa3roBOPHO-OBITOBOIO OOIIECHHUS;

V.4 yqacTBOBaTh B AUCKyccun/Oeceie Ha 3HAKOMYIO TEMY;

V.5 ocymiecTBiATh 3anpoc u 00001IeHNe HHDOPMAITUH;

V.6 obpararscs 3a pa3bsCHEHUSIMH;

V.7 BeIpakaTh CBO€ OTHOILIEHHUE (COTIacue, Hecorjacue, OLEHKY) K BhICKa3bIBAaHUIO cOOECeHNKA, CBOE
MHEHUE 10 00CyKIaeMOii TEME;

V.8 BcTrynath B o011eHuE (MTOPOXKICHNE HHUIIMATUBHBIX PEIUIHMK JIJIsl Hayajia pa3roBopa, pH nepexoje K
HOBBIM T€MaMm);

V.9 nonnepxuBath OOLIEHHWE WM NMEPEXOJUTh K HOBOH TeMme (IIOPOKAECHUE PEAKTUBHBIX PEIUIMK —
OTBETHI Ha BOIPOCHI COOECETHNKA, a TAKXKEe KOMMEHTApHH, 3aMeUaHHs, BRIpa)KEHNE OTHOIICHUS);
3aBepiIaTh OOIICHHUE;

V.10 nenath coobeH s, coAepKalIie Hanboee BaKHYI0 HH(POPMAIIHIO 10 TeMe, Tpodieme;

KpaTKO IepeAaBaTh COAEp KaHUE MOJIyYeHHON UH(OpMaIH;



V.11 B coaepxaTelbHOM IUIAHE COBEPIICHCTBOBATH CMBICIIOBYIO 3aBEPIICHHOCTb, JIOTUYHOCTD,
LEJIOCTHOCTb, BHIPA3UTEILHOCTh U YMECTHOCTD.

V.12 nanmucatb HEOOJNBINION pacckas (3cce);

V.13 3anoaHATh aHKETHI, OJIaHKHU;HAIIMCAHUE TE€3UCOB, KOHCIIEKTa COOOIICHUS, B TOM YKCIIE Ha OCHOBE

paboOTHI C TEKCTOM.
V.14 nouumars:

OCHOBHO€ COACPKaHNEC TEKCTOB MOHOJOTHMYCCKOI'0 U JUAJIOTMYCCKOI'0 XapaKTE€pa B paMKaxX H3y4aCMbIX

TEM;

BBICKA3bIBaAHUA CO6CCGI[HI/IK3 B Hauboiee pacinpoCTpaHCHHBIX CTAHAAPTHBIX CUTYallUAX IMOBCEAHEBHOI'O

o01LIeHNs.

OTJICNIATH IIABHYIO HH(POPMAIUIO OT BTOPOCTEIICHHOM;
BBISIBJISTH HanOOJIee 3HaYNMbIe (DaKTHI;
ONpE/ACATh CBOC OTHOIICHHWE K HHM,
MHTEPECYIOIIYIO HH(pOpMAIHIO.

V.14 u3BnekaTh HCOOXOAMMYIO, HHTEPECYIOIIYIO HH(POPMAITHIO;
OTJIENISThH TIABHYIO HH(POPMAITUIO OT BTOPOCTETICHHOM;

HCIIOJIB30BAaThb HpI/IO6peTeHHLIe 3HAHUA U YMCHHSA B HpaKTH‘leCKOﬁ ACATCIIBHOCTH H HOBCGHHGBHOﬁ

JKHN3HU.

2.ITactiopT OI€HOYHBIX CPeCTB

H3BJICKAaTb K3 ayauoMaTcpuaioB HCO6XOI[I/IMyIO niIn

Ne | HammeHoBaHue Tun KoHTpOJIsA DopMbI KOHTPOJIST* Koanl
pasjaena, TeKyIUH pPYOexHbII (popmupyemsbIx
TeMbI yueOHOMH 3HAHUIA,
JUCIHUAIINHBI ymenuii, OK,ITK

1. | Tema 1. TEeKYLIUN JIOMalllHEE 3.1-3.11
IIponykThl nUTaHUA U 3a/laHue, V.1-V.14
CIOCOOBI KyJIMHAPHOMN YCTHBIN OK 01-OK 10
o0paboTku orpoc K 1.1-I1K 5.5

2. | Tema?2. TEeKYIIUH U JIOMaIlHee YCTHBIN 3.1-3.11
Tuns! npennpusTUi PYyOEKHBIN 3aJlanue, ompoc, V.1-V.14
06I1IECTBEHHOTO YCTHBIH Auanor OK 01- OK 10
nuTanus U pabora onpoc IIK 1.1-TIK 5.5
repcoHaa
Tema 3. TEKYIIHNI JOMaIgee 3.1-3.11
CocraBiieHre MEHIO. 3aanue, V.1-V.14
Hazpanust 6:ron YCTHBIH OK 01-OK 10

orpoc, IIK 1.1-IIK 5.5
TECTHPOBaHHUE

3. | Tema 4. TeKYIIUN 1 JIOMallHee JIOKJIa]l 3.1-3.11
Kyxns. pyOeKHBIN 3a/1aHue, V.1-V.14
[Ipoun3BoCcTBEHHBIE YCTHBIN OK 01-0OK 10
HOMELIEHHUS U onpoc, K 1.1-TIK 5.5
060pyI0BaHNE Auajor
Tema 5. TEKYILUN JIOMaIlHEe 3.1-3.11
Kyxonnas, 3aJaHue, V.1-V.14
CEpBUPOBOYHAs YCTHBIN OK 01-OK 10

u OapHas nocyna orpoc K 1.1-ITK 5.5
Tema 6. TEeKYILIUU U JIOMaIlHEe COYMHECHHUE 3.1-3.11
O6cnyxuBanue pyOeKHBIN 3aJaHue, V.1-V.14

HOCETUTENEH B

YCTHBIN




pecTopane ompoc OK 01-OK 10
MK 1.1-I1K 5.5
Tema 7. TEKYILIUN JIOMaIlHEe 3.1-3.11
Cucrema 3aKymok 3aJlaHue, V.1-V.14
U XpaHEHUs YCTHBIN OK 01-OK 10
NpOAYKTOB ompoc K 1.1-I1K 5.5
Tema 8. TEeKYIIUN U JoMaIlHee auajor 3.1-3.11
Opranuzanus pyOeKHBIN 3aJaHue, V.1-V.14
paboTel opumanTa u YCTHBII OK 01- OK 10
Gapmena ompoc IK 1.1-TIK 5.5
Tema 9. TEeKYIIUI U JoMaIlHee cocraBnenue | 3.1-3.11
KyxHu naponos PYOEKHBIN 3aJjaHue, Jmanora, V.1-V.14
MHpa U peLenThbl YCTHBIN JIOMaIlHEe OK 01- OK 10
HPUTOTOBJIEHUS OO onpoc 3a/1aHue, [IK 1.1-IIK 5.5
COUYMHEHHE-
penent
UTOTOBast MPOMEXKYTOUHBINA | nuddepeHupoBaHHbIN 3a4ET
aTTecranus WM 3249€T MITH DK3aMeH

IIpumeuyanue: * - QopMbl KOHTPOJIS OIPEAEISAETCS B COOTBETCTBUU € YUEOHBIM IIIIAHOM
npodeccurn/CrenuanbHOCTH Ha BECh EPHOJT 00yUYCHUsI

3.KOHTPO/IbHO-0OLEHOYHBbIE CPEACTBA AJISl TEKYIIero KOHTPOJIs

Tema 1. IIpoayKTLI NUTAHNUS M CIIOCOOLI KYJIUHAPHOH 00PA00TKH
Texkyiuii KOHTPOJb (VCTHBIA ONPOC, IOMAIITHEE 3aaHue)

1. Lesen Sie den Text.
Der Mensch ist, was er isst.
Solange man jung ist, ist das Essen notwendig, um zu leben. Spater aber leben wir, um zu essen. Ein
richtig gedeckter Tisch macht jede Mahlzeit zu einem kleinen Fest. Wenn man Giéste erwartet, deckt
man mit besonderer Sorgfalt den Tisch. Man stellt Tisch und Stiihle moglichst so auf, dass der Gast
bequem sitzen kann. Vor jedem Platz steht der flache Teller fiir den Hauptgang. Darauf setzt man kleine
Teller fiir die Vorspeise oder die Suppenteller, wenn es keine Vorspeise gibt. Rechts von Teller liegen
das Messer, dessen Schnittfliche nach ihnen gerichtet ist, und der Suppenloffel. Links liegen die
Gabeln. Rechts oben stehen Gléser. Biergldser bekommen einen Untersatz. Pfeffer uns Salz zum
Nachwiirzen sollen in kleinen Schilchen auf dem Tisch verteilt sein. Zu den Schilchen gehoren kleine
Loffel. Kaffeetasse und Untertasse haben ihren Platz schriag rechts vom Kuchenteller. Der Kaffeeloftel
liegt rechts auf oder neben der Untertasse. Wenn man den Kaffeeloffel benutzt, so legt man ihn auf die
Untertasse, damit das Tischtuch keine Flecke bekommt. Fiir Obstkuchen und Torte legt man einen
Tortheber.
Es schickt sich nicht beim Essen auf den Loffel zu blasen, oder die Ellbogen auf den Tisch zu legen.
Bein Essen sagt man: ,,Alles schmeckt ausgezeichnet”. Die Giste bedanken sich bei der Hausfrau fiir
den Empfang.
Jedes Volk hat seine Kiiche. Die deutsche Kiiche steht nicht an der Spitze. Typisch deutsches Essen gibt
es wenig. Als typisch deutsch gelten vor allem Bock- und Currywurst — Curry ist scharf-pikante,
dunkelgelbe Gewiirzmischung indischer Herkunft-, FEisbein mit Sauerkraut, Schwarzwéilder
Kirchentorte, Schwarzbrot, Bier und Mineralwasser. Das , Eisbein® ist ein Schweinedickbein. Als
typische Beilage wird Erbsenbrei gereicht, zubereitet aus weich gekochten Erbsen und Sauerkraut. Dazu
trinkt man gern ein frisches Bier. Sauerkraut ist eines der typischen deutschen Gerichte. Jedes
Bundesland hat eigene Spezialititen. Die Weillwurst z.B. ist in Bayern sehr beliebt, in Baden-
Wiirttemberg isst man sehr gern Maultaschen. Das deutsche Friihstiick isst man Wurst, Kése, Eier,
Marmelade, Butter, Gebiack und Cornflakes. Man trinkt Kaffee oder Tee oder auch Orangensaft. Mittags
isst man dann oft in der Kantine. Das soll in erster Linie séttigend sein. Meistens ist es ein Stiick
Schweinefleisch mit Gemiise und Kartoffeln. Das Abendessen ist meistens ebenfalls mich sehr originell:



1)
2)

3)

1.

belegte Brotchen. Man geht aber gern zum Essen aus. Besonders in den letzten Jahren sind in der
Bundesrepublik auslidndische Lokale, wie z.B. griechische, italienische, tiirkische, spanische oder
chinesische sehr beliebt.

Finden Sie in diesem Text die Wérter nach dem Thema “Essen”.

Geben Sie die Antonyme zu folgenden Wortverbindungen:

rechts liegen

ein richtig gedeckter Tisch

Obstkuchen

Bestimmen Sie die Bedeutung folgender Worter:

- gedeckt

- Vorspeise

- belegt

Lesen Sie die folgende Siitze, bestimmen Sie die Bedeutung internationaler Worter:

Als typische Beilage wird Erbsenbrei gereicht, zubereitet aus weich gekochten Erbsen und Sauerkraut.
Man trinkt Kaffee oder Tee oder auch Orangensaft.

Das soll in erster Linie sattigend sein.

Abendessen ist meistens ebenfalls mich sehr originell: belegte Brotchen.

Besonders in den letzten Jahren sind in der Bundesrepublik ausldndische Lokale, wie z.B. griechische,
italienische, tiirkische, spanische oder chinesische sehr beliebt.

Beachten Sie die Bedeutung folgender Verben:

Jedes Volk hat seine Kiiche.

Die deutsche Kiiche steht nicht an der Spitze.

Bierglaser bekommen einen Untersatz.

Beenden Sie folgende Sitze.

Solange man jung ist,.....

Spéter aber leben wir,.....

Es schickt sich nicht beim Essen.....

Darauf setzt man kleine.....

Was passt?
Péackchen Kiste Glas Tube Tiite
Sack Flasche Dose Stiick Paket
a.ein............. Gurken
b.ein............. Hundekuchen
c.eine ............. Nudeln
doein............. Margarine
e.eine............ Cola
f.eine............ Mineralwasser
g.ein............. Holzkohle
h.eine ............ Senf
Lelin......oouu.... Torte
j-eine ............. Saft

Tema 2. Tunbl npeAnpPUATHA 00IIECTBEHHOI0 MUTAHUS U PA00TA NEePCOHAIA
Texkymuii KOHTPOJIL( VCTHBIN ONPOC, AOMAIIHEe 3aJaHue )

Lesen Sie den Text. Stellen Sie einen Plan zusammen.

Eine Einladung zum Kaffeetrinken

Mein Vater erzéhlt oft eine Geschichte. Wir sitzen alle im Wohnzimmer und er spricht von frither. Seine
Mutter, er und sein Bruder sind bei der Freundin von der Mutter zum Kaffeetrinken eingeladen. Mein
Vater war etwa acht und sein Bruder sechs Jahre alt. Noch zu Hause hat die Mutter zu ihnen gesagt:
,,Jeder von euch darf nur ein Stiick Kuchen essen.*



Spéter hat jeder von den beiden ein Stiick Kuchen gegessen und die Freundin hat sie gefragt: ,,Mdchtet
ihr noch ein Stiick von dem Schokoladenkuchen?*

,Nein“, haben sie zur gleichen Zeit geantwortet und die Gabeln auf den Teller gelegt. Meine Oma hat
ihnen freundlich und zufrieden zugelacht. Sie hatte doch liebe Kinder.

Aber die Freundin war sehr erstaunt und hat noch einmal gefragt: ,,Das verstehe ich nicht. Schmeckt
euch mein Kuchen denn nicht? ,,Doch, sehr gut sogar®, hat mein Vater gesagt. ,,Und warum mdchtet
ihr dann keinen mehr? Zuerst haben beide nichts gesagt und nur auf ihre Teller geguckt. Dann hat
plétzlich der Bruder von meinem Vater gesagt: ,,Wir diirfen nicht. Die Gabel von meiner Oma ist auf
den Teller gefallen. ,,Scht, hat sie gemacht. Doch die Freundin hat schon weiter gefragt: ,,Nanu, warum
denn nicht? Seid ihr krank?*

,Nein“, hat mein Vater geantwortet, ,,unsere Mutter hat es uns verboten. Wir diirfen nur ein Stiick essen,
hat sie gesagt.“ Meine Oma ist ganz rot im Gesicht geworden. Aber mein Vater und sein Bruder haben
noch Schokoladenkuchen bekommen.

Ich habe meinen Onkel oft nach dieser Geschichte gefragt, aber er hat sie wahrscheinlich vergessen.
Und meine Oma? ,,Nein®, hat sie gesagt. ,,Das habe ich nie getan. Kannst du dir das etwa vorstellen?*
Nein, habe ich gedacht.

Doch gestern waren wir in einem Restaurant. Meine Oma hat uns zum Essen eingeladen. Drauflen vor
der Tir hat sie zu mir und meiner Schwester gesagt: ,,Jeder nur ein Getrdnk.”“ Sie hat ganz streng
geguckt und den Zeigefinger hoch gehalten. Doch ich habe gelacht. Jetzt weil} ich es, mein Vater hat
doch Recht.

Uberlegen Sie den Schluss des Textes.

Im Speisesaal

Die Mittagspause beginnt und die Studenten gehen zum Essen. In unserem Institut gibt es einige
Speisesale, Buffets und Kaffeeautomaten. Der Speisesaal im Erdgeschoss ist der gemutlichste. Wenn ich
Zeit habe, gehe ich dorthin. Ich weip, dass dieser Speisesaal auch meinen Kollegen gefallt. Die Tische
sind weif bedeckt. Auf jedem Tisch stehen ein Pfeffer-und Salzstreuer und ein Serviettenhalter. Es ist
kein Selbstbedienungsrestaurant. Hier bestellt man das Essen, und hofliche Kellnerinnen und Kellner
holen die bestellten Speisen und Getranke. Sie decken den Tisch mit Besteck und Glasern. Es gibt eine
reiche Auswahl von leckeren Gerichten.

Py0eKHBLIAH KOHTPOJIL(VCTHLIM OIIPOC, COCTABJEHHE 1MAI0ra)

1. Gebrauchen Sie in kleinen Situationen die folgenden Redewendungen.
eine reiche Auswahl an Speisen
Sie wiinschen?
einen Barenhunger haben
iiber Geschmack lasst sich nicht streiten

2. Stellen Sie einen dhnlichen Dialog zusammen.
Kollege I: Mahlzeit. Ist hier noch frei?
Kollege 2: Ja, bitte sehr.
Kollege 1: Wie geht's?
Kollege 2: Ach danke, viel Arbeit und viele Probleme.
Kollege 1: Naja, lassen wir das. - Guten Appetit.
Kollege 2: Guten Appetit. Das Essen in der Kantine ist eigentlich nicht schlecht. Gemiise {iberbacken
schmeckt gut. Das esse ich immer wieder.
Kollege 1: Ich finde das Essen sehr schwer ... Meistens gibt es Kartoffeln und dicke Sof3en.
Kollege 2: Die esse ich nicht. Dann nehme ich lieber Salat oder einen Jogurt und trinke einen Saft dazu.
Kollege 1: Das ist mir zu wenig. Da habe ich um drei schon wieder Hunger.
Kollege 2: Das ist doch gut fiir die schlanke Linie. Essen macht nur miide und dick.
Kollege 1: Na na, wollen Sie etwa sagen ...?

3. Stellen Sie den Dialog zusammen. Gebrauchen Sie dabei folgende Redemittel.



wn

Wir mochten bitte zahlen!

[1 Zusammen oder getrennt?

[J Was bezahlen Sie?

1 Den Salatteller mit Ei und Schinken und den Sprudel sauer.
[0 Das macht 7.50 €.

[] 8 €, bitte.

0J Vielen Dank!

ODas macht 5 €?

00 6 €. Das stimmt so.

[ Danke schén!

Tema 3. CocraBaenue meno. Hazsauus 01101
Texrymuii KOHTPOJIL( Y CTHBII 0NPOC, JOMAaNIHEe 3aJJaHNe, TECTUPOBAHME)

Bestimmen Sie das Thema dieses Textes.

Viele Menschen haben noch eine vierte Mahlzeit — Nachmittagskaffee oder Tee. Man friihstiickt
gewohnlich um sieben oder um acht Uhr. Das deutsche Friihstiick ist meist sehr einfach. Man trinkt
Kaffee, Kakao oder Tee und isst Brotchen mit Marmelade und manchmal ein Ei. Wer arbeitet, nimmt
sich ein Friihstiicksbrot (ein mit Wurst, Kése oder Schinken belegtes Brot) mit. Man isst zu Mittag um
zwOlf oder um eins Uhr. Das Mittagessen beginnt oft mit Suppe oder Briihel. Das zweite Gericht2 heif3it
das Hauptgericht. Das ist in der Regel eine Fleisch- oder Fischspeise3. Dazu gibt es Kartoffeln, Nudeln,
Reis und Gemiise oder Salat. Zum Schluss gibt es eine Nachspeise: Kompott, Obst, rote Griitze4 u.a.
Am Nachmittag trinkt man Kaffee oder Tee und isst dazu Kekse5 oder Kuchen6. Abends isst man kalt,
das heit Brot mit Butter, verschiedene Wurstsorten, Schinken oder Kise. Einige Menschen essen
vegetarisch, das heil3t sie essen kein Fleisch, manche sogar keine Milch und Milchprodukte.

1 6ynboH

2 BTOpOE 61010

3 MsICHO€ UJTK PBIOHOE OO0

4 necepT, NOXOXKUI Ha JKEIIUPOBAHHBINA KUCEIb U3 KPACHBIX SAT0J ¥ (PPYKTOB

5 neveHne

6 MUpoXKHOE

Lesen Sie dem Text ,,Noch ein Mal dasselbe*
Merken Sie folgende Worter:

bestellen — 3akaszars; hungrig sein — O6bITh TOJOAHBIM, TPOTOIOAATHCS, der Kellner — oduruanr;
dasselbe — to e camoe; verstehen (a; a) — moHMMAaTh; bedeuten — o3nauars; der Nachbar -
cocen

Es war in der Stadt Hamburg. Ein Franzose kam in ein Restaurant. Er war hungrig und wollte essen. Er
sprach aber nicht deutsch. Er kannte nur das Wort ,Milchsuppe®. Er bestellte sich einen Teller
Milchsuppe. Dann sah er nach links und nach rechts. Einige Menschen aflen Fleisch mit Gemiise, die
anderen Fisch mit Kartoffeln. An seinem Tisch safl ein Mann und a3 Schnitzel mit Kartoffeln und
griinem Salat. Der Kellner ging zu diesem Mann und fragte ihn: ,,Was wiinschen Sie noch?* Der Mann
sagte: ,,Noch ein Mal dasselbe”. Und der Kellner brachte ihm Schnitzel mit Kartoffeln und griinem
Salat. Der Franzose dachte: ,,Ich bestelle mir auch Schnitzel mit Kartoffeln und griinem Salat®, und er
sagte dem Kellner: ,,Noch ein Mal dasselbe®. Aber der Kellner brachte ihm wieder Milchsuppe. Der
Franzose verstand nichts. Er dachte: ,,Warum bedeutet fiir mich ,,Noch ein Mal dasselbe* Milchsuppe
und fiir meinen Nachbarn Schnitzel mit Kartoffeln und griinem Salat?*

Machen Sie die Aufgaben zum Text!
Was ist richtig? Was ist falsch?

Der Franzose kam in Miinchen.

Er wollte essen.

Er ging in ein Cafe.




0 No o

Er bestellte einen Teller Milchsuppe.

Der Franzose sprach sehr gut deutsch.

Der Franzose wollte Schnitzel mit Gemiise essen.

Der Kellner brachte dem Franzosen wieder Milchsuppe.
Machen Sie die Aufgaben zum Text!

Was passt zusammen?

1. Der Franzose kannte ... a) ... ,,Noch ein Mal dasselbe.*

2. Ein Mann an seinem Tisch aB3 ... b) ... und der Kellner brachte ihm Milchsuppe.
3. Der Mann sagte dem Kellner: ... c) ... nur das Wort ,,Milchsuppe®.

4. Der Kellner fragte den Mann: ... d) ... nichts.

5. Der Franzose sagte: ,,Noch ein e) ... Schnitzel mit Kartoffeln und griinem Salat.
Mal dasselbe™ ...

6. Der Franzose verstand ... f)... ,,Was wiinschen Sie noch?*

Tema 4. Kyxusa. [Ipou3BoacTBeHHbIE MOMEIIEHUS W 000PYV/IOBaHNE
Texkymuii KOHTPOJIL( VCTHBIN OIPOC, AOMAaNIHEe 3aIaHNe,COCTABJICHHE THAJIOra)

Spezialititen der deutschen Kiiche

Es wird das Fleisch einer ganzen Reihe von Tieren verzehrt. An der Spitze steht das Schwein, gefolgt
vom Rind und Gefliigel, also Hiihner, Puten, Génse und Enten. Gefliigel wird besonders seit den
Rindfleisch-Skandalen immer haufiger gegessen. Gern wird auch Fisch gegessen, besonders Karpfen,
der in Teichen gezuchtet wird, die Forelle, und Meeresfische.

Die Kartoffel spielt als Nahrungsmittel und Beilage fiir viele Gerichte eine herausragende Rolle.
Nudeln, Reis und Hulsenfriichte (also Bohnen, Linsen, Erbsen) folgen mit Abstand. Kartoffeln werden
als Salzkartoffeln, Kartoffelbrei, Bratkartoffeln oder Klope zubereitet.

Ein typisches Gericht ist der Eintopf. Er wird in vielen Formen zubereitet: mit Schwein-, Rindoder
Huhnerfleisch, mit Kartoffeln, Nudeln, Reis und mit verschiedenen Gemiisearten. Das alles wird in
einem Topf zu einer kriftigen Suppe verkocht, deswegen die Bezeichnung ,,Eintopf™.

Eine umfassendere Bekanntschaft mit vielen Gaumenfreuden vermittelt ein gutes Kochbuch. Hier lernt
man Speisen kennen, die nur selten in einer Gaststétte zu haben sind. Wer einmal marinierten Hering
nach Hausfrauenart gegessen hat, wird diese Einschitzung bestatigen. Auch bei der Herstellung von
Kuchen oder Kleingebick konkurrieren viele Familienkuchen erfolgreich mit den Bickern, denn an
arbeitsfreien Tagen und vor allem an Sonn- und Feiertagen trinkt man gern am Nachmittag eine Tasse
Tee oder Kaffee und isst Kuchen und Gebick dazu.

Neben den fiir das gesamte Land typischen Speisen und Getridnken gibt es solche, die fiir ein bestimmtes
Gebiet charakteristisch sind. Selbstverstindlich haben auch die Einwohner Berlins ihre
Lieblingsgerichte. Hier steht Eisbein mit Sauerkraut ganz vorn, aber wihrend das Eisbein an vielen
anderen Orten mit Salzkartoffeln verzehrt wird, bevorzugt der Berliner dazu Erbsbrei. In Bayern ist im
Ofen knusprig gebackener Schweinebraten mit KloBen das Sonntagsessen. Fiir den Norden ist der
Hering nach Hausfrauenart typisch.

Im Spreewald ist der gekochte Hecht mit Spreewaldsope ein traditionelles Gericht. Die scharfe Sope
wird mit Meerrettich zubereitet, der zu den wichtigsten Erzeugnissen der Spreewaldbauern gehort. Aus
Nurnberg (in Bayern) kommen die besten Lebkuchen, aber auch die IlInitzer (Sachsen) Pfefferkuchen
und die Aachener Printen sind beriihmt. In Franken, Thiiringen und Braunschweig macht man viele
ausgezeichnete Wurstsorten.

Wie iiberall wird auch in Deutschland an Fest- und Feiertagen besonders gut und reichlich gegessen und
getrunken. An Weihnachten wird traditionellerweise am ersten oder zweiten Feiertag eine gefiillte Gans
gebraten und mit Klopen und Rotkohl serviert. Zu Fasching (Karneval) isst man in Siiddeutschland
Karpfen, in Berlin Pfannkuchen und im Rest Deutschlands Berliner. Trotz der unterschiedlichen Namen
ist es das selbe Gebick: In Grodno heifit es Berliner und schmeckt fast wie in Deutschland. In der
Osterwoche gibt es in christlichen Familien am Griindonnerstag Spinat, am Karfreitag Fisch, am
Ostersamstag ein vegetarisches Gericht und am Ostersonntag ein ausgedehntes Friihstiick mit hart



gekochten Eiern, Schinken und allem, was der Familie besonders gut schmeckt. Als Hauptmahlzeit gibt
es Lammfleisch.

Machen Sie die Aufgaben zum Text! Beantworten Sie die Fragen.

. Welche Fleischsorten werden in Deutschland gegessen?

. Wird Fisch gern gegessen?

. Welche Rolle spielt die Kartoffel als Nahrungsmittel?

. Was fur ein Gericht ist ,,Eintopf™, wie wird es zubereitet?

. Was sind Lebkuchen, Pfefferkuchen, Printen?

. Was ist der Unterschied zwischen Krapfen und Berlinern?

. Was ist ein Pfannkuchen in Berlin und ein Pfannkuchen in Stuttgart?
. Kennen Sie noch andere Osterbrauche au.er dem Osterfruhstuck?

. Kennen Sie noch andere deutsche Spezialitaten? Beschreiben Sie sie.
10.Warum lesen Sie gerne Kochbucher?

11.Erzahlen Sie von einem Versuch, ein Ihnen unbekanntes Gericht nach Kochbuch zu kochen.

OO ~NO U WN -

1. Setzen Sie die Personalform des Verbs im Prisens ein:
Sie (sein) ...sind... ein junges Paar.

Heute (KOCNEN) ..o Marion.

Florian (INTSSEN)......eccveeieiieiieeie e sieesie e se e ee st sre e e e e ens den Tisch decken.
Er(legen).......oooovviiiiiiiiiiiiiinnn, Gabeln und Messer auf den Tisch.

Dann (stellen)..............oooeeeninn.n.. er eine Vase mit Blumen hin.

Marion (rufen)..........: ,,DasEssen (sein).............. fertig.”

Florian (sich setzen) .........cccccevevveivevvcnene. an den Tisch.

Marion (SErvIeren) .......ccceeeverenerenesieennns das Essen.

Es (geben) .......ccevveveinenns Fleisch und Salat.

Florian und Marion (trinken)................. Coca Cola.

Marion (wiinschen)..........cccceeevnenne. Florian einen guten Appetit.

Das Fleisch (schmecken)................. Florian nicht.

Er (wollen)......coooeieiiiii e, wissen, woher das Fleisch (kommen) ...........cccccoeeviviennen,
Marion (Sein) ......cccccecervnene stolz, dass sie billig (einkaufen) ...........cc.coovvvenennee.
,Morgen (kochen)............... ich," (sagen) Florian.

Er (werden)......cccoovvvnnnnne aber kein Hundefutter kaufen.

2. Was passt?

Was Frau Biirki fragt: Was Frau Kohler antwortet:
Enstschuldigen Sie, ist hier noch frei? Gerne. Hier bitte.
Danke. Kénnten Sie mir bitte die Karte reichen?  Ja. Nehmen Sie doch bitte Platz!
Danke sehr. Wle ist das Essen hier? Kommt drauf an, welche Art Essen
Sie gern haben.
Gibt es in der Nédhe wirklich gute Restaurants? Es geht. Schnitzel mit Pommes ist recht gut.

Tema 5. KyxoHuasi, cepBUpPOBOYHAA W 0apHas nmocyaa
Tekymmii KOHTPOJIb( VCTHBII OIPOC, JOMAIIHEE 3a1aHue)

der Loffel (mu.u. Loffel) — moxxka die Gabel (Mu.4. Gabeln) - Bunka

das Messer (mu.4. Messer) — nox die Tasse (MH.4. Tassen) - Kpyxka

der Teller (mu.u. Teller) — tapenka die Kanne (mu.u. Kannen) - gaitauk

das Glas (mu.u. Glaser) - crakan/6okan die Untertasse (6irorie)

EB-/Tee-/Kaffeeloffel - cronoBasi/uaitnas/kodeiinas oxka
EB-/Dessert-/\VVorspeise-/Fisch-/Meeresfriichtegabel - cromoBast/3akycounas/peiOHas/ st
MOPEIPOIYKTOB BHJIKA



EB-/Butter-/Fischmesser - crooBsIii/ s Macia/ st peIObI HOXK

Tee-/Kaffeetasse - uwaiinasi/xodeitnas yamka die Serviette (MH.4u. Servietten) - canderka (TkaHeBast U
OyMakHast)

Brot-/Kése-/Wurst-/Gemiise-/Suppenteller - ceipras/kosbacHas/oBoiiHas/ cymoBas Tapeika

2.IIpounTaiiTe U MOMMUTE TEKCT U 3aIIOJHUTE TAOJINLLY.
Was isst man richtig?

mit Messer und mit der Hand mit dem Obstmesser | mit der Vorlegegabel | mit dem Loffel
Gabel

Einige Tischregeln

Die Stoffserviette mufl man entfalten (pa3zBepuyts) und iiber die Knie legen. Nach dem Essen faltet man
sie lose zusammen und legt links neben das Gedeck. Salat 13t man nur mit der Gabel und Brot mit der
Hand. Kartoffeln zerteilt man mit der Gabel. Fleischgerichte i3t man mit Messer und Gabel. So gief3t
man nicht liber Beilage, sondern auf Fleisch. Frisches Obst it man mit dem Obstmesser, nur
Weintrau-ben, Erdbeeren und Pflaumen i3t man aus der Hand. Kaffee und Tee trinkt man nicht mit dem
Loffel aus der Tasse. Wurst, Kédse und Schinken nimmt man mit der Vorlegegabel auf den Teller, und
dann i3t man mit dem Besteck. Bei groBen Meniis, wo verschiedene Bestecke benutzt werden, nimmt
man sie immer von au3en nach innen weg.

3.0IpounTaiiTe TeKCT U BCTaBbTE NpoNylIeHHbIe c10Ba B TekcTe Tischsitten.

Der Kaffeeloffel , die Gabeln, einen Tortheber, die Untertasse, das Messer, der flache Teller.

Solange man jung ist, ist das Essen notwendig, um zu leben. Spéter aber leben wir, um zu essen. Ein
richtig gedeckter Tisch macht jede Mahlzeit zu einem kleinen Fest. Wenn man Géste erwartet, deckt
man mit besonderer Sorgfalt den Tisch. Man stellt Tisch und Stiihle moglichst so auf, dass der Gast
bequem sitzen kann. Vor jedem Platz steht fiir den Hauptgang. Darauf setzt man kleine
Teller fiir die Vorspeise oder die Suppenteller, wenn es keine Vorspeise gibt. Rechts von Teller
liegen , dessen Schnittfliche nach ihnen gerichtet ist, und der Suppenloffel. Links

liegen . Rechts oben stehen Gliser. Biergldaser bekommen einen Untersatz. Pfeffer uns Salz
zum Nachwiirzen sollen in kleinen Schilchen auf dem Tisch verteilt sein. Zu den Schilchen gehdren
kleine Loffel. Kaffeetasse und Untertasse haben ihren Platz schrig rechts vom

Kuchenteller. liegt rechts auf oder neben der Untertasse. Wenn man den Kaffeeloffel
benutzt, so legt man ihn auf , damit das Tischtuch keine Flecke bekommt. Fiir Obstkuchen
und Torte legt man

Tema 6.00cay:KuBaHNe NOCeTUTEICH B PeCTOpPaHe
Texkyiuii KOHTPOJb ( YCTHBIA ONMPOC,JOMAIITHEe 3aJaHHe)

1. Geben Sie den Inhalt des folgenden Dialogs in der Monologform wieder!
«Im Restauranty
Ein schwieriger Gast.
Gast: Haben Sie Kése?
Ober: Ja.
Gast: Dann bitte ein Glas Kése.
Ober: Ein Glas Kéise?
Gast: Ja.




Ober: Sie meinen: ein Stiick Kése?

Gast: Nein, ich meine ein Glas Kése.

Ober: Entschuldigung, ein Glas Kése haben wir nicht.
Gast: Was haben Sie denn?

Ober: Kartoffelsalat, Wiirstchen, Kotelett, Schinken ...
Gast: Gut, dann bitte ein Stiick Kartoffelsalat.

Ober: Ein Stiick Kartoffelsalat?

Gast: Ja.

Ober: Sie meinen: einen Teller Kartoffelsalat?

Gast: Nein, ich meine ein Stiick Kartoffelsalat.

Ober: Tut mir Leid, ein Stiick Kartoffelsalat haben wir nicht.
Gast: Dann nicht. Her, Tax ner. — Haben Sie was zu trinken?
Ober: Bier, Limonade, Wein, Sekt...

Gast: Gut. Xopomro. Dann bitte einen Teller Bier.
Ober: Einen Teller Bier?

Gast: Ja.

Ober: Sie meinen: ein Glas Bier?

Gast: Nein, ich meine einen Teller Bier.

Ober: Verzeihung, einen Teller Bier haben wir nicht.
Gast: Was haben Sie denn iiberhaupt?

Ober: Nun, wir haben zum Beispiel Kése, Omelett. ..
Gast: Gut, dann bitte ein Glas Kése...

2.Erginzen Sie.
Der Teller ist sauber. Der Kellner bringt ...einen sauberen Teller. ...,
Der Teller ist trocken. Ich WUNSCHE ........coooiiiiiiii
Das RESTAUIANT ISt TEUEBT. ES IST.....uuiiiiiiiiiie ittt ettt e ettt e e s et e e e s st e e e s bt e e e e s e bbaseessbbeneesanrrenas
Die Kiiche 1St franzZOSISCH. S 1St ...uuuuuuuiiiiiiiiiiiiiii bbb aba b aba s s b abaaasssssassssssssssssssssssnnsnnnnes
Die POrtion ISt KIEIN. WIE SEBIVIEIEN .......vviieeicieiee ettt ettt e et e e e s et e e s st e e e s e bt an e e s sbeeeeesasbrenas

3.Beantworten Sie die Fragen.
Womit kann man Kartoffelsalat garnieren?
Wann wird der Nachtisch serviert?
Wann soll man Rohkostsalate essen: vor dem Hauptgericht oder zum Hauptgericht?
Was halten Sie von Joghurt?
Erndhren Sie sich gesund? Wie erndhren Sie sich? Erzdhlen Sie davon.
Welche Lebensmittel gehéren zu einer gesunden Ernahrung? Wie kann man sich am besten kalorienarm
erndhren?
4. Wie heissen die Worter? Schreiben Sie.
a) eine dicke Suppe mit viel Gemiise und Fleisch — E--T--F
b) ein Gericht, das man am liebsten isst — L---GE-----
c) diese Bratwurst wird in Berlin gern gegessen — C- RR------
d) ein Produkt, das sehr gesund ist-B P K
e) eine turkische Fast-Food-Spezialitat - D R
f) gebratenes Fleisch - BR
g) diese Menschen essen kein Fleisch-V E
h) eine Speziafitat aus dem Norden Deutschlands -
BB__-undF O N
i) ein Nachtisch-E  EE_E__mit SA

PyGeskHblii KOHTPOJIb( COUMHEHHe)
Aussern Sie Thre Meinung zu den folgelden Aussagen. Begriinden Sie, warum Sie einverstanden
oder nicht einverstanden sind.
1. Viele Ménner in Deutschland haben einen Bierbauch.




Die Deutschen sind sehr konservativ in ihren Essgewohnheiten und ziehen einheimische Gerichte vor.
Die Kinder trinken an Sonn- und Feiertagen auch Bohnenkaffee.
Die Qualitit der Lebensmittel wird unter anderem von ihrem Okologiewert bestimmit.

Jeder zweite Bundesbiirger ist heute Vegetarier, deswegen gibt es in den Geschiften kaum noch
Wurst und Fleisch.

Tema 7. CucTeMa 3aKYIIOK M XPAHEHUSI NPOJVKTOB
Texkymuii KOHTPOJIL( JloMallIHee 3aJaHue, VCTHBIH 0Ipoc)

Lesen Sie bitte den Text, betiteln Sie jeden Absatz.

Wie ist das traditionelle Friihstiick in Deutschland und in Belarus? Die Frage ist nicht einfach. Das ist
sehr individuell und viele Deutsche friihstiicken in der Woche anders als am Wochenende. In der Woche
essen die Leute, die zur Arbeit gehen, ein Brot mit Marmelade oder Honig und trinken eine Tasse
Kaffee oder Tee. Manche essen auch ein Brot mit Wurst oder Kése. Zwischen 9 und 10 Uhr essen
manche ein zweites Friihstiick. Sie machen sich ein Brot mit Wurst oder Kése zu Hause und essen es in
der Friihstiickspause in der Firma oder im Biiro. Einige essen auch Siiligkeiten zum zweiten Friihstiick.
In den GroBstddten friihstiicken manche Leute in Cafes. Am Wochenende friihstiicken alle in Ruhe zu
Hause, weil sie mehr Zeit haben. Manche essen Miisli oder Cornflakes mit Milch. Viele Leute essen am
Sonntag ein Ei zum Friihstiick. Oft gibt es Wurst und Kése. Samstags holt man viele frische Brotchen
beim Bécker. Ihr seht doch, das Friihstiick ist in Deutschland kalt.

In Belarus ist das Friihstiick traditionell warm. Man kocht Kartoffeln mit Fleisch oder Fisch, man isst
manchmal GrieBBbrei oder Milchsuppe, man backt Pfannkuchen, Omelett oder Spiegeleier. Manche
essen auch nur Brot mit Kése oder Wurst.

»Die Hauptmahlzeit in Deutschland ist das warme Mittagessen mit Fleisch (Schweinefleisch,
Rindfleisch) und SoBle oder Fisch, dazu Kartoffeln, Gemiise (Erbsen, Bohnen, Kohl), Reis oder Salat.
Zum Nachtisch isst man Pudding oder Eis.

Das Mittagessen ist meistens zwischen 12 und 13 Uhr.

Bei uns in Belarus isst man Suppen zum Mittagessen: Kohlsuppe, Pilzsuppe, Bohnensuppe,
Erbsensuppe. Zum Hauptgericht isst man Fleisch, Fisch mit Kartoffeln oder Nudeln. Man trinkt Tee
oder Kompott.

Wie ist das typisch belarussische und deutsche Abendessen?

Frither gab es in Deutschland beim Abendessen belegte Brote und Salat. Heute versammelt sich die
Familie zum Teil am Abend und es wird manchmal warm gegessen. Aber traditionell ist das
Abendessen kalt: Brot mit Wurst, Schinken oder Kése. Man trinkt Bier, Mineralwasser, Tee oder Saft.
Das Abendessen ist bei uns meistens warm. Man kocht oder brit Kartoffeln, Nudeln mit Fleisch. Man
trinkt Tee oder Milch.

An Sonn- und Feiertagen essen die Deutschen aber oft sehr gut. Man geht in Deutschland weniger ins
Restaurant. Die Amerikaner gehen dreimal in der Woche essen. Das kann auch zu McDonalds sein.
Wenn ein Deutscher essen geht, geht er einmal in 14 Tagen oder einmal pro Woche richtig essen,
wahrscheinlich, weil die Preise sehr hoch sind.

Lesen Sie, wo man in Deutschland essen kann. Schreiben Sie die Thesen zum Text.

Wo kann man in Deutschland essen?

das Lokal — Sammelbegriff, kann Restaurant oder auch Kneipe meinen: einen Ort, wo man etwas essen
kann (im Sitzen) (auch, offiziell: das Speiselokal).

das Restaurant — Ort zum Essen, meist gemiitlich und fiir gehobene Anspriiche in der BRD, vor allem in
grofleren Stddten, sind Res—taurants mit nationaler Kiiche anderer Léinder (Italien, China, Spanien,
Griechenland, die Tiirkei, Indien...) sehr beliebt und hiufig (auch offiziell: das Speiserestaurant)
(selten?!).

die Kneipe — Ort, wo vor allem (Bier) getrunken wird, es werden Karten gespielt, es wird diskutiert...
(zum Teil gibt es Billardtische, Spielautomaten ...), immer gibt es eine Kleinigkeit (Wurst, Frikadelle),
meist auch etwas GroBeres zu essen. Ort der Geselligkeit fiir Arbeiter, Studenten, Jugendliche...



die Stammkneipe — Kneipe, wo jemand regelmafig hingeht und seine Bekannten trifft
der Schnellimbiss  wie z.B. MacDonalds, Selbstbedienung, ,fast food“, recht ungemiitlich

(meistens).
die Imbissbude, stube, die Pommesbude (um-gangssprachlich) — hier holt man sich das Essen
(Bratwurst, Brithwurst, Pom—mes frites [umg.: die Pommes =] — in heilem Ol gebratene

Kartoffelstreifen mit Mayonnaise oder Ketchup) ab oder isst es im Stehen vor der Bude.

das Cafe — Hier gibt es Kaffee und Kuchen, auch Friihstiicksangebote; morgens und nachmittags; es gibt
Cafes cher fiir dltere Damen, fiir Studenten/Jugendliche, fiir Touristen, meist gibt es dort auch kalte
Getrinke und Eis.

die Pizzeria mittlerweile in der BRD sehr weit verbreitet. Italienisches Lokal, kann ein Stehimbiss
oder ein Restaurant sein, es gibt Pizza und Nudelgerichte; in den kleinen Steh-Pizzerien recht billig.

Schreiben Sie, wo man in Deutschland essen kann, nach dem Muster:
Man kann in einem Lokal essen. Das Lokal ist ein Restaurant oder eine Kneipe. Das ist ein Ort, wo...

Tema 8.Oprauusanys padcorbl opuIMAHTA U 0apMeHa
Texynmii KOHTPOJIL( JoMaNIHee 3aJaHHe, VCTHBIH 0Ipoc)

Machen Sie eine Gliederung zum Text und betitteln.

"Im Supermarkt™
Heute ist Samstag. GewoOhnlich geht mein Vater an diesem Tag einkaufen.
Der Supermarkt liegt nicht weit von unserem Haus. Ich will auch mitgehen, das macht mir SpaB.

Im Supermarkt gibt es verschiedene Abteilungen, z. B. fiir Fleisch und Wurst, fiir Milchprodukte,
Gemiise, Obst und Getrinke. Da ist Selbstbedienung und wir nehmen einen Korb.
Zuerst kaufen wir zwei Kilo Tomaten. Wir essen Tomatensalat gern. Ich lege ein Kilo Apfel in unseren

Korb. Die Mutter hat uns gebeten noch Kohl zu kaufen. Heute macht sie Kohlrouladen. Der Vater sagt,
dass der Kohl billig ist.

Wir nehmen 10 Eier. Oft essen wir morgens Spiegelei. Wiirstchen brauchen wir auch. Manchmal ist es
sehr gut Wiirstchen zum Friihstiick zu essen. Wurst brauchen wir nicht. Wir haben genug zu Hause.
Ich habe gezuckerte Kondensmilch gern. Der Vater wei3 das und nimmt fiir mich eine Biichse.

Da erinnern wir uns an das Fleisch. Natiirlich brauchen wir Schweinefleisch. Am Sonntag haben wir
Besuch und die Mutter will Schweinebraten zubereiten. Fisch brauchen wir nicht, aber eine Ente miissen
wir kaufen. Bald habe ich Geburtstag. Zum Geburtstag wird meine Mutter eine Ente mit Apfeln braten.
In der Abteilung fiir Milchprodukte kaufen wir ein Stiick Butter, holldndischen Kése, eine Packung
Quark und  Joghurt. Fir unsere Katze kaufen wir eine  Packing  Milch.
Mein Vater trinkt gew6hnlich Mineralwasser vor dem Essen, darum kauft er eine Flasche. Fiir Mutter
kaufen wir Apfelsaft.

Endlich ist unser Korb voll. Wir haben alles gekauft, was wir brauchen. Die Waren sind frisch. Der
Vater zahlt an der Kasse und wir gehen nach Hause.

Wortschatz

die Selbstbedienung - camooGcnyxuBanue
die Biichse - 6anka
der Schweinebraten - sxapkoe u3 cBUHUHBI
der Korb - kop3una
die Kohlrouladen - romy0isr
das Spiegelei - suuHUIA-TIIA3YHbSI
gezuckerte Kondensmilch - crymennoe mosoko

Pv0e:xHBIM KOHTPOJIL( COCTABJIEHHE TUAJIO0ra)

Fiihren Sie Gespriche.

Eine Familie mOchte in einer Gaststitte frithstiicken.

Personen: der vater, die Mutter, das Kind, der Ober

Ein junger Mann mdchte in der Bahnhofsgaststitte Mittag essen. Er sucht einen Platz. Sein Zug fahrt
bald ab.



Personen: der junge Mann, ein Gast, der Ober

Zwei junge Damen treffen sich. Sie gehen in ein Café. Sie wollen eine Tasse Kaffee trinken, Kuchen
essen und sich unterhalten.

Personen: die beiden jungen Damen, der Ober

Es ist 19 Uhr. In ciner Hotelgaststétte sitzen 12 Sportler. Jeder wahlt die Speise, die er am liebsten isst.
Jeder méchte auch etwas trinken.

Personen: die 12 Sportler, der Ober

Tema 9.KyxHy HApo10B MUPA ¥ pPeleNThLI NPUTOTOBJIECHHUS 0JIION
Texkyumii KOHTPOJIb( YVCTHBIH ONIPOC, IOMAIIIHEE 3aJaHue)

1. Lesen Sie den Text und iibersetzen.
Essen und Trinken in Osterreich
,Mmh, heute gibt's Gemiiselasagne mit Mozzarella und Spinat!* Diese Gasthduser sind oft nicht sehr
grof} und oft auch nicht sehr modern, aber fast immer sehr gemiitlich. Hier gehen viele junge Leute
essen, auch Studenten, weil das Essen meistens giinstig ist. Neben traditioneller ,,Hausmannskost*
bekommt man in ein paar Beiseln auch ,,moderne Kiiche*: gesunde Speisen mit
viel Gemiise und wenig Fett oder Gerichte aus anderen Lidndern. Manchmal macht der Besitzer von
einem Beisel das Bier selbst, dann hat das Beisel auch noch eine Bierbrauerei nebenan.
,Beisel“ sagt man {ibrigens fast nur in Wien: In Osterreichs Bundeslindern spricht man von einem
Gasthaus oder einem Wirtshaus.

2. Beschreiben Sie folgende Bilder.

3. Machen Sie die Gliederung des Textes.

Mahlzeiten

Im Mittelalter nahm man durchschnittlich 4 Mahlzeiten am Tag ein:

Die erste war das Friihstiick, ,,Jentamen" genannt. Es bestand meist nur aus einem Schluck Wein.

Die zweite, das Frithmahl wurde ,,prandium oder pranzo™ genannt. Es wurde um ca. 9 Uhr morgens nach
der Messe eingenommen. Diese Mahlzeit ist mit dem heutigen Mittagessen zu vergleichen.

Die dritte Mahlzeit war das ,,Merenda", bestehend aus Wein und Brot. Man brockte das Brot in das
Getrank und machte sich so eine Kaltschale.

Die letzte Mahlzeit, das Nachtmahl ,,Souper oder cena", nahm man nach drei Uhr ein, meistens um 6
Uhr nachmittags. Es war die Hauptmahlzeit, reicht bis zum Dessert und bis zum Schlaftrunk.

4.Machen Sie die Gliederung des Textes.

Essen und Trinken in Deutschland

In Deutschland apen die Menschen vor Jahrhunderten frith, mittags, abends liberwiegend Hirsebrei. Es
wurden Maisfladen gebacken. Die Zeiten, an denen es werktags braunes Gerstenbrot und an Sonntagen



weipes Weizenbrot auf dem Friihstiickstisch gab, sind vorbei. Jeder isst das Brot, das ihm schmeckt.
Frisches Brot wurde teuer. Es gibt aber fast immer eine Brotsorte im Sonderangebot. Wenn Deutsche
im Ausland sind, vermissen sie deutsches Brot. Das Mischbrot enthdlt Roggen- und Weizenmehle, sie
werden mit Wasser vermischt und Hefen versetzt, quellen an warmen Orten auf und werden in
Backofen geschoben. In den Teig konnen Zwiebeln, Schinken... gemischt werden. Man schneidet vom
Brotlaib Scheiben und beschmiert sie mit Butter oder Margarine, belegt sie mit Kédse oder Wurst oder
Marmelade. Manche kaufen sich eine Brotbackmaschine, in die sie Zutaten schiitten, an der sie eine
Zeit einstellen und holen das Brot heif zum Essen aus der Backform. Frisches Brot duftet und gilt als
Delikatesse.

Das Wasser verlésst die Wasserwerke in hoher Trinkwasserqualitét. Es 1duft durch einen Gewirr von
alten und neuen Rohren bis in die Kiichen und hat gewohnlich einen faden Beigeschmack. Es wird mit
Kaffee oder Tee oder Kohlendioxoid, das es sprudeln lésst, versetzt. Viele Deutsche kaufen
Fertiggetranke: Milch, Limonaden, Saft, Bier.

Py0esKHBINH KOHTPOJIb( COCTABJCHHE THAJIOrA, JOMAIIHEE 32JaHNe, COUYNHCHH e-PeLenT)

1. Stellen Sie einige Dialoge nach dem Inhalt der folgenden kleinen Texten zusammen.
2. Einige Kinder konnen nicht nur Lebensmittel besorgen, sondern auch viele Speisen
zubereiten. Hier sind einige Rezepte, die Kinder vorschlagen.

Wir wollen Gemiisesuppe kochen
Was nehmen wir dazu? Wir nehmen Kohl, einige Mohren und rote Riiben, eine grofle Zwiebel und
Petersilie. Wir kaufen auch ein Stiick Fleisch. Das Fleisch waschen wir und legen es in einen Topf mit
Wasser. Den Topf stellen wir aufs Feuer. Das Gemiise miissen wir gut putzen und waschen. Dann
schneiden wir es in kleine Stiicke und legen es auch in den Topf zu dem Fleisch. Die Suppe kocht. Sie
muss lange kochen. Vielleicht ist sie schon fertig? Wir wollen sie probieren. Ach, sie schmeckt nicht
gut! Warum? Fehlt etwas in der Suppe? — Ja, natiirlich, das Salz fehlt! Wir haben das Salz vergessen!!
Fischsalat

Ich koche 5-6 Kartoffeln und einen Fisch. Dann schneide ich die Kartoffeln und den Fisch in kleine
Stiicke. Ich schneide auch 2-3 Gurken und Zwiebeln, mische das alles, gebe Mayonnaise dazu, ein
wenig Salz und Zucker.

Fleischsalat

Ich koche 5-6 Kartoffeln, 3-4 Mohrriiben, 3 Eier und ein halbes Kilo Fleisch. Dann schneide ich das
alles und noch 2-3 Gurken in kleine Stiicke. Dazu gebe ich 6-7 Essloffel griine Erbsen, Mayonnaise, ein
wenig Salz. Ich mische alles gut durch und der Salat ist fertig.

Gemiisesalat

Ich koche 5-6 Kartoffeln, 3-4 Mohrriiben, 1-2 rote Riiben. Dann schneide ich dieses gekochte Gemiise,
3 saure Gurken und eine Zwiebel in kleine Stiicke. Dazu gebe ich Ol, Salz und mische alles.
Fruchtcocktail

Ich mische 1/2 Glas Friichte, 1/2 Glas kalte Milch, 1 Eigelb, einen Essloffel Zucker. (1/2 Glas = ein
halbes Glas)

Manchmal sind Kinder sehr fleiig, sie konnen schon viel im Haushalt helfen. Beim Essen aber fiihlen
sie sich wegen ihrer Manieren unsicher, besonders wenn Géste kommen. Sie wissen nicht, was sie tun
oder nicht tun sollen. Gute Manieren kommen nicht von selbst, man muss sie anerziehen.

AuBern Sie sich. Wo kénnen Sie die Information aus dem Text in IThrem Beruf gebrauchen?
Pikantes aufs Brot

Zeitaufwand: bis 20 Min.
Schwierigkeitsgrad: gelingt leicht
Tags: Kochen, Snacks

Zutaten fiir 4 Portionen

Zutaten:
etwa 200 g Knollensellerie
200 g Kartoffeln




Salz

1 Zwiebel
100 g griine Oliven ohne Stein
1 Becher Dr. Oetker Créme fraiche Classic (150 g)
2 EL gehackte Krauter , z. B. Basilikum und Oregano
Kreuzkiimmel (Cumin)
etwa 2 EL Kriuteressig
Zubereitung
Sellerie-Olivencreme
Zubereiten:
Sellerie und Kartoffeln schélen und in Stiicke schneiden, in einen Topf geben, etwas Salz dariiber
streuen, mit Wasser knapp bedecken und zum Kochen bringen. Gemiisestiicke mit Deckel in etwa 15
Minuten gar kochen. AnschlieBend auf einem Sieb abtropfen lassen und mit einem Kartoffelstampfer
zerstampfen oder durch eine Kartoffelpresse driicken.
Zwiebel abziehen und in kleine Wiirfel schneiden. Oliven fein hacken. Beide Zutaten mit Créme fraiche
unter die Sellerie-Kartoffelmasse rithren. Krauter unterrithren und mit Salz, Kreuzkiimmel und Essig
abschmecken.
TIPP: Riihren Sie Y4 rote Paprikaschote, in kleine Wiirfel geschnitten, unter die Creme.
Thunfisch-Kapern-Tapenade
Zutaten:
2 Dosen Thunfisch in Wasser (Abtropfgewicht je 140 g)
150 g Dr. Oetker Créme fraiche Classic
1 kleines Glas Kapern (Abtropfgewicht 30 g)
1 hart gekochtes Ei
2 EL gehackte Petersilie
Salz
frisch gemahlener Pfeffer
Zubereiten:
Thunfisch auf einem Sieb abtropfen lassen, anschliefend mit Créme fraiche verriihren. Kapern ebenfalls
abtropfen lassen, klein hacken, Ei wiirfeln.
Beide Zutaten und die Petersilie unter die Thunfischmasse rithren und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.
TIPP:
Die Brotaufstriche mit frischem Brot servieren.
Die Nahrwerte beziehen sich nur auf die Sellerie-Olivencreme.
3. Nach dem Muster schreiben Sie den Rezept ihren Lieblingsspeise

4. KOHTDOJII)HO-OIICHO‘IHLIC cCpeacTBa AJIdA UTOIOBOI'0 KOHTPOJIA
(IPOMEKYTOYHOM ATTECTALMH M0 VYEOHOM TUCHHUILJINHE)
MarepuaJjbl 1J14 3249€Ta ¢ OHEeHKOW(KOHTPOJIbLHAA padora)

Ubersetzen Sie die russischen Wérter und Wendungen.
Ich (;iro6mr0) Gemiise und Obst.

Dieser Salat ist sauer. Er (upaButcs) mir nicht.

Mein (srobumast ena) ist Pizza mit Kése.

In Deutschland (exst) man viel Brot.

Setzen Sie die Verben essen oder trinken in der passenden Form.
Ich ... gern Hahnchen mit Pommes.
Mein Bruder ... morgens starken Tee.



Was ... du gern mit Fisch?

Kleine Kinder ... Kaffee nicht gern.
Wir ... Wurst mit Kartoffeln.

In der Schule ... er Suppe nicht.

Speise-, -speise oder —gericht? Ergéinzen Sie die passende Komponente:

1. Auf der karte stehen nur Eier —und Milch . Hier kann man keine
Fleisch- oder Fisch bekommen.

2. Im wagen des Zuges kann man Friihstiick, Mittagessen und Abendessen
bekommen.

3. Was mochtest du als Vor , als Nach und als

Haupt essen?

4. Sehr oft bereite ich Schnell zu. Das dauert nicht lange.

5. Hole bitte aus der kammer die Milch!

6. In welchem Restaurant kann man chinesische National probieren?

7. Hecht in Sahne ist mein Lieblings

8. In diesem Sommer bin ich in einem Dorf gewesen. Dort habe ich ein Eintopf probiert.
Kostlich!

9. Meine Kusine isst nur Gemiise . -Ist sie VVegetarierin?

Lesen Sie den Text und wihlen Sie die richtige Antwort.
Der Konditor Hans-Jiirgen Roos aus Obernhof hat Schokolade so gern, dass er
eine Riesentafel davon produzierte. Sie war so grof3 wie der Fu3boden eines Klassenzimmers.
Mehr als 70 Quadratmeter cremige Milchschokolade — cine gréBere Tafel hat es weltweit noch nie
gegeben. Mit seinem Schokoladen-Monstrum kam der Meister letztens ins Guinnessbuch der Rekorde.
Um Schokolade zu produzieren, braucht man Kakaobohnen. Sie stammen von Baumen, die nur in
tropischen Landern wachsen. Diese Baume tragen Friichte, die wie kleine Rugby-Balle aussehen. Darin
versteckt sind die Kakaobohnen — dhnlich wie die Kerne einer Melone.
Die Kakaobohnen schmecken iiberhaupt nicht schokoladig, sondern ziemlich schlecht: bitter und sauer.
Die Kakaobohnen wurden von den Indianern frither als Zahlungsmittel verwendet. Aber nicht alle
Kakaobohnen waren wertvoll. Wie bei allen Geldmitteln wurden manche auch gefalscht.
Man legte sie ins Wasser, damit sie sich rot einfarbten. Rote Bohnen hatten ndmlich einen gréferen
Wert. Die Indianer bezahlten z.B. fiir einen Hasen 100 Kakaobohnen.
Zu den ersten Schoko-Fans gehorten die Azteken. Sie mixten aus gemahlenen Kakaobohnen und
Wasser ein erfrischendes Getrénk. Aber statt es zu siilen, wiirzten sie es mit Paprika und Pfeffer. Den
Schaum auf dem Getridnk fanden sie besonders lecker. Das Ganze nannten sie ,,Xocoatl*“. Daraus wurde
spater das Wort ,,Schokolade*.
Ihre Lieblingsmischung boten die Azteken vor fast 500 Jahren dem Spanier Hernan Cortes an.
Der nahm ein paar Sacke Kakaobohnen nach Spanien mit. Und so begann man,
die Schokolade am Konigshof nach allen Mahlzeiten zu servieren. Mit der Zeit avancierte sie in Spanien
zur Nationalspezialitit.
Andere Europier lernten Schokolade auch schatzen. Aber erst dem Schweizer Rudolf Lindt gelang es,
eine butterweiche, glinzende Masse zu produzieren. An einem Freitag vergal er seine
Schokoladenmaschine auszuschalten. Und diese riihrte dann das ganze Wochenende lang die
Schokoladenmasse. Die liel sich dann leicht gieBen und man brauchte sie nicht in die Formen zu
pressen. Sie war richtig zart wie Butter und lecker.
1. Was fiir eine Schokoladentafel produzierte Hans-Jiirgen Roos?
A. Sie war die siileste in Obernhof.
B. Sie hatte die GréBe einer Schultafel.
C. Sie hatte eine cremige Nussfiillung.
D. Sie war die groBte der Welt
2. Wie schmecken Kakaobohnen?
A. Sie schmecken wie Schokolade.
B. Sie haben einen friichtigen Geschmack.



C. Sie haben einen sauerlich-bitteren Geschmack.

D. Sie schmecken nach Melone.

3. Wovon war der Wert einer Kakaobohne zur Zeit der Indianer abhingig?
A. Von ihrer Gréf3e.

B. Von ihrer Frische.

C. Von ihrem Gewicht.

D. Von ihrer Farbe.

4. Wie konsumierten die Azteken die Kakaobohnen?

A. Als Speise mit einer Pfeffermischung.

B. Als Getriank mit Gewiirzen.

C. Als Milchgericht.

D. Als Siifigetrank.

5. Wann servierte man die Schokolade am spanischen Konigshof?
A. Zu jeder Zeit.

B. Vor den Speisen.

C. Nach dem Essen.

D. An speziellen Festtagen.

6. Warum war Lindts Schokolade lecker?

A. Lindts Schokoladenmasse wurde besonders lange gertihrt.

B. Lindt vergal} die Schokoladenmaschine anzumachen.

C. Lindt presste die Schokoladenmasse in schmale Formen.

D. Lindts Schokoladenmasse wurde mit mehr Butter produziert.
7. Welcher Titel passt zu dem Text?

A. Ungesunde Schokoladensorten

B. Kleine Geschichte der Schokolade

C. Hundert Schokoladen-Produzenten

D. Neueste Schokoladen-Spezialitiaten

S. Kpurepun ounenumBanuss POC Tekymero m HTOroBOro KOHTPOJS

(IpoMesKyTOYHOM aTTecTalluM M0 y4eOHOM JUCHUILINHE)
KpuTtepun onieHKH NUCbMEHHBIX 0TBETOB

TCKCTA.

Ouenkn Kpurepun onenkn IIponent
pe3yJIbTaTUBHO
CTH
«5» KoMMyHMKaTHBHAs 3a7a4a penieHa NoJHOCThIO, IPUMEHEHNE
JIEKCUKH aJIeKBATHO KOMMYHUKaTUBHOM 3a/1aue, rpaMMaTHYEeCKUe 25 = 100
OLIMOKH JTMOO0 OTCYTCTBYIOT, JINOO HE MPENATCTBYIOT PELICHUIO
KOMMYHHMKATHUBHOM 3aJ1auu
«» KoMMyHMKaTHBHAs 3a7a4a penieHa oJHOCThI0, HO TIOHUMAaHHE
TEKCTa HE3HAYUTENIBHO 3aTPYAHEHO HAJTUYUEM IPaMMaTUYECKUX 70 + 84
W/WJIN JIEKCUYECKHUX OMIMOOK.
«3» KoMMyHMKaTHBHAs 3a7a4a pelieHa, Ho IOHUMaHUE TEKCTa
3aTPyJHEHO HAIMYMEM IpyObIX TpaMMaTHUYECKUX OIIMOOK WU 50+ 69
HeaJIeKBaTHBIM YIOTPEOICHUEM JICKCHKH.
«2» KoMMmyHuKaTHBHAs 3a7a4a He pelieHa BBULYy OOJIbIIIOT0 KOJUYECTBA
JIEKCUKO-TPaMMAaTHYECKUX OIIMOOK MIIM HEIOCTaTOYHOI0 00beMa meHee 50

KpuTtepun oneHKH yCTHBIX Pa3BEPHYTHIX OTBETOB




OueHku B3aumopaeiicTeue ¢ Jlekcnueckui I'pamMmaTnyeckas DoHeTHYECKOE
co0eceTHNKOM 3amac NMPaBUJIBHOCTH oopmIiieHHE peun
peuu

«5» AnexBaTHas HNmeercs 6omabioii | Jlekcuka Bnaneetr ocHOBHBIMU
€CTECTBEHHAsI peaKIlisi | CJIOBAPHBIN 3amac, | aJeKBaTHA MIPOU3HOCUTEIHHBIMU
Ha PeIINKU COOTBETCTBYIOIIUN | CUTYyallUH, peKUE | U UHTOHALMOHHBIMU
cobeceHHKa. IIPEMIOKECHHOU rpaMMaTHYECKUE HAaBBIKAMM YCTHOHN
[IposBnsiercst peueBast | Teme. Peub Oernast. | omuOku He peyur U TEXHUKON
WHULIMATUBA JIJIs1 O0bem MEIIA0T YTCHUSI.
pelieHus BBICKa3bIBaHUI KOMMYHHUKAIIHH.

MOCTaBJICHHBIX COOTBETCTBYET
KOMMYHHUKATHBHBIX POrpaMMHBIM
3a/1a4. TpeOOBaAHUSIM.

«“4» KommyHnukanus HNmeetcsa I'pammarunueckue B nocraTounoi
3aTpy/AHEHA, peUb JIOCTaTOYHBII U/vm CTEIICHU BIAJCET
CTyIEeHTa CJIOBapHBIH 3amac, | JEKCHYECKHe TEXHUKOHW YTCHHS U
HEOMNpaBIaHHO B OCHOBHOM OIMOKH 3aMETHO | OCHOBHBIMHU
nay3upoBaHa. COOTBETCTBYIOIIMN | BIUSIOT Ha MPOU3HOCUTEIbHBIMH

MOCTaBJICHHOMN BOCIIPUSITUE PEUM | U MHTOHAIIMOHHBIMU
3ajgaue. CTYyJEHTA. HABbIKAMHU YCTHOM
Hab6nronaercs peun. OHaKo
J0CTaTouHAast JIOTTYCKaeT

O€rJI0CTh peuu, HO HE3HAYUTEJIbHbIC
OTMEYaeTcs OLIMOKYU B
MOBTOPSIEMOCTD U MIPOU3HOIICHUHT
HEKOTOpbIE OTJIETIbHBIX 3BYKOB U
3aTPyIHEHHS TIPU WHTOHAIUU

1o100pe CIOB. MHOSI3BIYHOM peun.

«3» KomMmyHnukanus Nmeer CryaeHT nenaer B menmocraTounomn
CYILIECTBEHHO OTpaHUYEHHBIN S CTENIEHU BIAJEET
3aTpyJHEHA, YYalllMCs | CIIOBAPHBIM 3amac, | KOJIUYECTBO TEXHUKOW YTEHHUS U
HE MPOSIBJISIET PEUEBOM | UCIIOJIB3YET rpyObIX JIOITyCKaeT
WHUIIMATUBBI. YIPOIIEHHBIE rpaMMaTHYE€CKUX | MHOTOUYHUCIICHHBIC

JIEKCHUKO- u/viu dboHeTHueCKHE U
rpaMMaTHYeCKUE | JIEKCHUYECKHUX WHTOHAIMOHHBIE
CTPYKTYpHI, B OLIHOOK. OLIMOKH, YTO
HEKOTOPBIX 3aTpyaHsIET
ciyvasx MMOHUMAaHHUE PEYH.
HEJI0OCTaTOYHBIC

JUTSI BBITIOJTHEHUSI

3a/IaHus B

npezaenax

MPEI0KEHHON

TEMBI.

«2» KommyHukaTuBHast bennbli Jomnyckaet Peus HenpaBuibHas,
3a/1aua He pelleHa JIEKCUYECKHUI 0oJbIII0E ¢ 6onbIuM
BBHU/IY OOJIBIIIOTO 3arac, KOJIMYECTBO KOJIMYECTBOM
KOJIMYECTBA JIEKCUKO- OTCYTCTBYET rpaMMaTH4ecKuX | (poHEeTHYECKHX U
rpaMMaTHYeCKHX Kakas-nmuoo OIINOOK. MHTOHALIMOHHBIX
OLIMOOK MU BapuaTUBHOCTh B | OTMeuaercs OLINOOK.
HEJ0CTaTOYHOTO ero TPYAHOCTh IIPU Habmonatores
o0BeMa TeKcTa. UCIIOJIb30BaHUH. BEIOOpE MHOT'OYHUCJICHHBIE

IIPpaBHUJIBHBIX

OImuOKM Ha MpaBHIIa




TJIaroJIbHBIX (OpM
U ynotpeOieHun
HY)KHBIX BPEMEH.

YTCHHA.




